MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

CUAWMAy
(AMBON 1.A PELOUSE

CRU BOURGEOQIS EXCEPTIONNEL

: £
Haute Vareur ENVIRONNEMENTAL

Art.-Nr. S0634

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

CHATEAU CAMBON LA
PELOUSE 2022 HAUT-

MEDOC AOC

0,751
CHARAKTER

In der Nase bereits offen und ausdrucksstark mit feinen
Noten von Menthol und Schwarzkirsche. Am Gaumen
reich an schonen Brombeer- und Heidelbeeraromen,
bereits gut integrierten holzigen Aromen sowie sehr
prasenter, seidiger Tanninstruktur, welche von einer
bemerkenswerten Frische, Ausgewogenheit und Lange

perfekt eingebunden wird.

GESCHMACK
Trocken

AUSBAU

12 Monate in
franzosischen Holzfassern,
davon 50% Erstbelegung

MARKE | PRODUZENT
En Primeur

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Haut-Médoc

REBSORTE(N)

45% Merlot, 40% Cabernet
Sauvignon, 15% Petit
Verdot

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
13,5 % vol
TRINKTEMPERATUR
15-18 °C °C
AUSZEICHNUNGEN

Decanter 91 | Falstaff 921
Jeb Dunnuck 91

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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willkommen@mus.de
mack-editions.de
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