
CHÂTEAU SUDUIRAUT SAUTERNES
2022 1ER GRAND CRU CLASSÉ
0,375 l

FARBNUANCE
Gelb mit goldfarbenen
Reflexen

GESCHMACK
Süß

SERVIERVORSCHLAG
Aperitif, Käse, Gerichte mit
Kalbfleisch, Geflügel, Foie
Gras

AUSBAU
16-20 Monate in Barriques,
davon 70% Erstbelegung

MARKE | PRODUZENT
En Primeur

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Sauternes

REBSORTE(N)
100% Sémillon

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol | 190 g/l | 3,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
9 - 12 °C °C

AUSZEICHNUNGEN
James Suckling 98-99 l
Weinwisser 19+ l Jeb
Dunnuck 97-99

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Im Glas eine goldene Farbe, die an die Sonne erinnert, die ihn
hervorgebracht hat. Mit zunehmendem Alter entwickelt sich
das helle Gold zu einer dunklen Bernsteinfarbe. In der Nase
bemerkenswerte Finesse und Komplexität. Mit seiner langen
Lebensdauer verbindet er kraftvoll und harmonisch fruchtige
und blumige Aromen mit Röst- und Kandisnoten.
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