
CH. CANON LA GAFFELIERE
2022 ST.EMILION GCC
0,75 l

GESCHMACK
Trocken

AUSBAU
18 Monate in Barriques,
davon 40% Erstbelegung

MARKE | PRODUZENT
En Primeur

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Saint-
Émilion Grand Cru

REBSORTE(N)
50% Merlot, 35% Cabernet
Franc, 15% Cabernet
Sauvignon

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
15-18 °C °C

AUSZEICHNUNGEN
Wine Advocate 94-96 l
Jancis Robinson 17 l Lisa
Perrotti 95-97 l Decanter
95 l Jeb Dunnuck 95-97

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Erstaunlich feine Nase mit Noten von schwarzer und
roter Frucht, etwas verspielt durch Aromen von Flieder,
Veilchen und Rosen. Auch am Gaumen verspielt und
gleichzeitig schick mit ultrafeinen Tanninen und einer
Aromatik von Lakritz, weißer Schokolade und Nüssen.

Art.-Nr. S0625

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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