
CH. DURFORT-VIVENS 2022
MARGAUX 2ÈME GCC
0,75 l

GESCHMACK
Trocken

AUSBAU
18 Monate zu 70% in
Barriques, davon 100%
Erstbelegung, und zu 30% in
Amphoren

MARKE | PRODUZENT
En Primeur

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Bordeaux

REBSORTE(N)
84% Cabernet Sauvignon,
16% Merlot

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
15-18 °C °C

AUSZEICHNUNGEN
James Suckling 96-97 l
Decanter 96 l Yves Beck
96-97

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Feine, reiche, burgundische Nase mit Aromen von satter roter
Frucht. Aromen von Rosenblättern, Veilchen, Schlehe,
Sauerkirsche, Erdbeere, Himbeere sowie dichte
Schwarzkirsche und ein Hauch Cassis. Am Gaumen eine
ähnliche Intensität mit Noten von Frucht und Blumen, satter
Schwarzkirsche und etwas Grafit. Hohe Dichte mit
geschliffenen Tanninen. Reich in der Nase an Aromen von
Veilchen, Maulbeere, süßer schwarzer Kirsche und viel
Lakritze. Üppig und sehr druckvoll im Duft. Am Gaumen
enorme Frische mit geichzeitig hoher Reife. Sämtigkeit von
Feigen, Säurlichkeit von Himbeeren und roten
Johannisbeeren.

Art.-Nr. S0624

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Ch. Durfort-Vivens 2022 Margaux 2ème GCC
	Charakter
	Geschmack
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur
	Auszeichnungen


