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THE WINE AND SPIRITS FAMILY D-73277 Owen (Teck)

CH. DURFORT-VIVENS 2022

MARGAUX 2EME GCC
0,751

CHARAKTER

Feine, reiche, burgundische Nase mit Aromen von satter roter
Frucht. Aromen von Rosenblattern, Veilchen, Schlehe,
Sauerkirsche, Erdbeere, Himbeere sowie dichte
Schwarzkirsche und ein Hauch Cassis. Am Gaumen eine
dhnliche Intensitat mit Noten von Frucht und Blumen, satter
Schwarzkirsche und etwas Grafit. Hohe Dichte mit
geschliffenen Tanninen. Reich in der Nase an Aromen von
Veilchen, Maulbeere, stiBer schwarzer Kirsche und viel
Lakritze. Uppig und sehr druckvoll im Duft. Am Gaumen
enorme Frische mit geichzeitig hoher Reife. Samtigkeit von
Feigen, Saurlichkeit von Himbeeren und roten
Johannisbeeren.

GESCHMACK HERKUNFTSLAND,

Trocken ANBAUGEBIET
Frankreich, Bordeaux

AUSBAU

18 Monate zu 70% in REBSORTE(N)

Barriques, davon 100% 84% Cabernet Sauvignon,
Erstbelegung, und zu 30% in 16% Merlot
Amphoren

ALKOHOL | RESTZUCKER |
MARKE | PRODUZENT SAURE *
En Primeur 13,5 % vol
TRINKTEMPERATUR
15-18 °C °C

AUSZEICHNUNGEN
James Suckling 96-97 |
Decanter 96 | Yves Beck
96-97

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
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