
CH. LEOVILLE POYFERRE
2022 ST. JULIEN 2ÈME GCC
0,75 l

GESCHMACK
Trocken

AUSBAU
18-20 Monate in
französischen Holzfässern,
davon 80% Erstbelegung,
20% Zweitbelegung

MARKE | PRODUZENT
En Primeur

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Bordeaux

REBSORTE(N)
58% Cabernet Sauvignon,
34% Merlot, 4% Cabernet
Franc, 4% Petit Verdot

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 3,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
15-18 °C °C

AUSZEICHNUNGEN
Jeb Dunnuck 97-100 l Lisa
Perroti 96-98

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Feine, reiche, burgundische Nase mit Aromen von satter
roter Frucht. Aromen von Rosenblättern, Veilchen,
Schlehe, Sauerkirsche, Erdbeere, Himbeere sowie dichte
Schwarzkirsche und ein Hauch Cassis. Am Gaumen eine
ähnliche Intensität mit Noten von Frucht und Blumen,
satter Schwarzkirsche und etwas Grafit. Hohe Dichte mit
geschliffenen Tanninen.

Art.-Nr. S0623

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
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