SAINT - ESTEPHE

Art.-Nr. 50622

MACK&SCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

GCC

0,751
CHARAKTER

GESCHMACK
Trocken

AUSBAU
19 Monate in Barriques

MARKE | PRODUZENT
En Primeur

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

Mack & Schiihle AG
Neue StraBRe 45
D-73277 Owen (Teck)

CH. COS D'ESTOURNEL
2022 ST. ESTEPHE 2EME

Die charakteristische Intensitat des Weins wird getragen
von einer Uppigen Aromenpalette: der Frische von
Graphit und weiBem Pfeffer, der Eleganz von Tee und
den sufRen Noten von Lakritz, Kirsche und Brombeere.
Mit einer unglaublich raffinierten Textur, die an Kaschmir
erinnert, ist der Cos d'Estournel 2022 ein duRBerst
fesselnder Wein mit einem scheinbar endlosen Abgang
und aulBergewdhnlichem Alterungspotenzial.

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Saint-Estéphe

REBSORTE(N)

61% Cabernet Sauvignon,
37% Merlot, 1% Cabernet
Franc, 1% Petite Verdot

ALKOHOL | .
RESTZUCKER | SAURE *
13,5 % vol
TRINKTEMPERATUR
15-18 °C °C
AUSZEICHNUNGEN

James Suckling 98-99 | Jeb
Dunnuck 98-100

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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