DOMAINE DE CHEVALIER WEISS

2022 PESSAC-LEOGNAN GCC
0,75

CHARAKTER

Reiche und Dichte Nase mit Aomen von gelber Eierpflaume
und etwas Zitronengras, Apfel und Quitte. Am Gaumen mehr
als erwartet mit sehr ausgepragter Aromatik, welche sich in
der Nase angekiindigt hat. Tolle Lange mit etwas Salzigkeit
und Mineralitat und dabei wenig Holz, was ihn stimmig und
harmonisch macht.

GESCHMACK HERKUNFTSLAND,

Trocken ANBAUGEBIET
Frankreich, Bordeaux

AUSBAU

16-18 Monate in Barriques, REBSORTE(N)

davon 35% Erstbelegung 70% Sauvignon Blanc, 30%
Sémillon

MARKE | PRODUZENT

En Primeur ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
13,5 % vol
TRINKTEMPERATUR
9-12°C°C

AUSZEICHNUNGEN
James Suckling 98-99 Jeb
Dunnuck 95-97+

fehantillon Primeur

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. S0617
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