
VILLABELLA FRACASTORO AMARONE
VALPOLICELLA DOCG CLASSICO
RISERVA
2013 |  0,75 l

FARBNUANCE
Brilliantes Granatrot

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
Rindfleischgerichte, Wild,
gereifte Hartkäsesorten,
hochwertige Schokolade

AUSBAU
Ausbau in traditionellen
Eichenfässern für
mindestens 4 Jahre

MARKE | PRODUZENT
Villabella

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Valpolicella

REBSORTE(N)
70% Corvina, 20%
Rondinella, 10% Corvinone

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
15 % vol | 8,9 g/l | 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 - 20 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2013: 92 Punkte James
Suckling

Imbottigliato da Vigneti Villabella,
Bardolino, Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ein Feuerwerk reifer Aromen. Am Gaumen mit kraftvoller
Frucht und einem perfekt ausgewogenen Tannin-Alkohol-
Spiel, mit halbtrockenem Ausbau.

Art.-Nr. 87441
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