
VILLABELLA AMARONE DELLA
VALPOLICELLA DOCG CLASSICO
2019 |  0,75 l

FARBNUANCE
Dunkles Granatrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Traditionell zu gekochtem
Fleisch, Braten, Wild,
Schmorbraten und gereiften
Käsesorten

AUSBAU
Der Wein reift mindestens
24 Monate in großen
slawonischen Eichenfässern,
weitere Reifung in der
Flasche

MARKE | PRODUZENT
Villabella

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Valpolicella

REBSORTE(N)
70% Corvina, 20%
Rondinella, 10% Corvinone

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
15 % vol | 7,0 g/l | 5,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 - 20 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2019: Concours Mondial
de Bruxelles Gold

Imbottigliato da Vigneti Villabella,
Bardolino, Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der Amarone ist ein Wein von großer Struktur und hat einen
enormen Geschmacksreichtum: Warm, weich und samtig mit
einer opulenten, fruchtigen Fülle die von eleganten, würzigen
Aromen begleitet wird.

Art.-Nr. 87440

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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