
CECILIA BERETTA PICAIE ROSSO
VENETO IGT
2015 | 0,75 l

FARBNUANCE
Tiefes Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rindfleisch, Pasta, Lamm,
Wild

AUSBAU
Barrique

MARKE | PRODUZENT
Cecilia Beretta

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Veneto

REBSORTE(N)
Garganega

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
13,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
16 °C

BOTTLED BY: P.V. SPA - VERONA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Intensive Aromen von Kirsche und Brombeeren umrahmt von
einem leichten Vanille Geschmack. Im Bouquet spiegeln sich
diese Vanillenote und Fruchtnoten harmonisch wieder. Durch
eine Malolaktische Gärung ist er weich, harmonisch und rund.
Die Perfekte Verbindung der Rebsorten Cabernet Sauvignon,
Corvina Veronese und Merlot.

Art.-Nr. 87317
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