CECILIA
BERETTA

CECILIA BERETTA BROGNOLIGO BIO

SOAVE CLASSICO DOC
2022|0,751

CHARAKTER

Aus dem Herzen des Soave-Gebietes - dem Classico.
Charakteristische Wiirze und Kréuter. Elegante, fruchtige
Struktur. Ein Wein aus dem Herzen des Soave-Gebietes
gewachsen an den sidlichen Ausldufern der Lessinischen
Alpen. Der Brognoligo besticht mit seiner zuganglichen und
fiir die Rebsorte Garganega typischen Aromatik. Es zeigen
sich Noten von getrockneten Kamillenbliiten, tropischen

Friichten und Anklénge von Raucharmomen, die den
anteiligen Holzausbau erahnen lassen. Am Gaumen vollendet
sich das ganze durch Noten von Mandelbliite gepaart mit
einem ausgewogenen SiiBe-Sadure-Spiel.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Zartes Gelb mit griinem ANBAUGEBIET
Schimmer Italien, Soave
GESCHMACK REBSORTE(N)
Trocken Garganega
SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | RESTZUCKER |
Antipasti, Taglioni mit SAURE
Shrimps, 13,5 % vol | 4,5 g/1| 5,5 g/l
Meeresfrichterisotto,
Seebarsch, Krabben TRINKTEMPERATUR
12°C
AUSBAU
Barrique BOTTLED BY: P.V. SPA - VERONA - ITALIA
* Durch verschiedene Faktoren kann es
MARKE I PRODUZENT unterjahrig zu abweichenden Werten
Cecilia Beretta kommen.
Enthalt Sulfite
IT-BIO-006
Art-Nr. 87312
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