
CECILIA BERETTA FREEDA BIO
ROSÉ TREVENEZIE IGT
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
zartes Lachsrosa

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Geflügel, Salate oder als
Aperitif

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT
Cecilia Beretta

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Trevenezie

REBSORTE(N)
60 % Corvina, 30 %
Cabernet Sauvignon, 10 %
Carménère

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

BOTTLED BY: P.V. SPA - VERONA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

IT-BIO-006

CHARAKTER
Der Speisenbegleiter. Frucht, Struktur und Mineralität. Ein
Rosé für alle Fälle, egal ob Terrasse oder in der
Menübegleitung mit dem FREEDA hat man immer den
richtigen Begleiter. Im zarten Lachsrosa zeigt er sich im Glas
und versprüht nicht nur fruchtige rote Beerennoten sondern
auch den Duft von mediterranen Kräutern. Am Gaumen wirkt
er weich und zugleich strukturreich. Die Aromen aus der Nase
kehren wieder und werden von einem langem Finale und einer
maritimen Mineralität begleitet.

Art.-Nr. 87311
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