CECILIA®
BERETTA

CECILIA BERETTA
BARDOLINO CLASSICO

DOC

2024 | 0,75
CHARAKTER

Dieser Bardolino besticht mit seinem weichen, krafitgen
und feinen fruchtbetonten Stil. Es zeigen sich Noten von
roter Johannisbeere, Blauberre und dunkler Kirsche.
Umhllt wird das Aromenspiel von einer krautrigen
Wirze und seidigem Tannin begleitet durch ein
haromisches Zusammenwirken von Saure und RestsuRe.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Bardolino

GESCHMACK

Trocken REBSORTE(N)

60 % Corvina, 20 %
SERVIERVORSCHLAG Rondinella, 20 % Molinara
Entenkeule mit

Kartoffelpiree, ALKOHOL | .
Wildgerichte mit Rotkohl ~ RESTZUCKER | SAURE *
und Knodeln 12,5 % vol

AUSBAU TRINKTEMPERATUR
Reduktiv ohne Holz 16-18 °C

BOTTLED BY: PV. SPA - VERONA - ITALIA

MARKE | PRODUZENT

Cecilia Beretta * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten

kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 87300
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