
CECILIA BERETTA AMARONE
DELLA VALPOLICELLA
CLASSICO DOCG TDC
2016 |  0,75 l

FARBNUANCE
Dunkles Rot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Kräftige Fleischgerichte,
Lamm, Wildschweinrücken

AUSBAU
30% BSA im großen Holz,
70% Reifung im Barrique
für 24 Mon, 12 Monate
Flaschenreifung

MARKE | PRODUZENT
Cecilia Beretta

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Valpolicella

REBSORTE(N)
Corvina 60%, Rondinella
25%, Corvinone 5%,
Croatina 5%, Oseleta 5%

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
15,5 % vol | 8,9 g/l | 6,1 g/
l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
Robert Parker – 94 points
Luca Maroni 2021 - 93
punti Vini Buoni d’Italia –
Golden star IWC 2020 – 90
points Doctor Wine 2021 –
94 punti

BOTTLED BY: P.V. SPA - VERONA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der Amarone della Valpolicella ist einer der drei großen
italienischen Rotweine und überzeugt mit barocker
Oppulenz, Konzentration und endlosen Nachhall. Im
Glas präsentiert er sich in einer fast balsamischen
Konsitenz und Farbtiefe. Aromatisch versprüht er
intensive und kraftvollen Noten von reduzierter dunkeler
Beerenfrucht, Zartbitterschokolade, und firsch
gebrühten Mokka. Das samtige Tannin wirkt griffig am
Gaumen und wird hervorragend durch die leichte
Extraktsüße und die milde Säure abgerundet.
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