
CECILIA BERETTA
VALPOLICELLA RIPASSO
DOC SUPERIORE
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Entenkeule mit
Orangensoße und
Couscous, Western-Steak
mit Kartoffelrösti

AUSBAU
Zugabe von ungepressten
Schalen des Amarone zum
Valpolicellamost, 12
Monate im Barrique.

MARKE | PRODUZENT
Cecilia Beretta

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Valpolicella

REBSORTE(N)
Corvina, Rondinella,
Molinara

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 8,8 g/l | 5,9 g/
l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

BOTTLED BY: P.V. SPA - VERONA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Die Aromen von Waldbeeren und Röstaromen
beschreiben einen authentischen Ripasso. Im
Geschmack feiner Schmelz mit schöner Länge. Anders
als der traditionelle Valpolicella präsentiert sich die
Ripasso-Variante kraftvoll, ausdrucksstark und
vollmundig. Hierbei zeigen sich Duftnoten von reifen
eingeweckten Waldbeeren, Johannisbeere und eine von
Röstaromen geprägte Würze. Am Gaumen kehren diese
Aromen wieder und werden unterstützt durch Anklänge
von herber Schokolade und Zedernholz. Der Körper des
Valpolicella Ripasso's hallt lange am Gaumen nach,
hinterlässt dabei ein seidiges Tannin und eine dezente
Fruchtsüße.

Art.-Nr. 87297

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Cecilia Beretta Valpolicella Ripasso DOC Superiore
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


