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CECILIA®
BERETTA
CECILIA BERETTA
GRIGIOLUNA PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE DOC
2025 | 0,751
> CHARAKTER
Ein absoluter Klassikier aus dem Veneto und herrlich
unkompliziert. Der Pinot Grigio Uberzeugt mit seiner
Balance und angenhemen Frische. Noten von reifen
Boskop-Apfel und saftig kerninger Aprikose werden
begleitet von einem vollmundigen und zugleich
unaufdringlichen Kérper und einer harmonischen Saure.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Strohgelb ANBAUGEBIET
Italien, Delle Venezie
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Pinot Grigio
SERVIERVORSCHLAG
Als Aperitif, zu Vorspeisen, ALKOHOL | .
Lachs-Couscous, Melone RESTZUCKER | SAURE *
mit Schinken 12%vol | 6,29/l | 5,7 g/l
AUSBAU TRINKTEMPERATUR
Gekuhlte Vergarung, ohne 10-12°C
Holzeinfluss reduktiv
ausgebaut BOTTLED BY: PV. SPA - VERONA - ITALIA
D1 GRIGINE * Durch verschiedene Faktoren kann es
MARKE I PRODUZENT unterjahrig zu abweichenden Werten
|00| u il 5 Cecilia Beretta kommen.
3 . Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 87293
MACKsSCHUHLE  jes R R
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