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THE WINE AND SPIRITS FAMILY

CECILIA BERETTA
CHIARETTO DI

BARDOLINO DOC

2025 | 0,751
CHARAKTER

Ein zuganglicher, kraftvoller und gut ausbalancierter
Rosé. Der Chiaretto weil3t Noten von frischen Erdbeeren,
Blutorange und Himbeeren auf. Diese Aromen finden
sich am Gaumen wieder und werden untermalt durch
einen saftigen Kérper und eine perfekt integrierte Saure.
Ein unkomplizierter Trinkgenuss fur laue
Sommerabende und den Balkon.

FARBNUANCE
Lachsrosa

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Pasta mit Tomaten-
Auberginen-Sol3e, Paprika
mit Geflugel-Curry-Fullung

AUSBAU

Kurze Maischestandzeit,
gekuhlt vergoren,
malolaktische Garung

MARKE | PRODUZENT
Cecilia Beretta

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Bardolino

REBSORTE(N)

60% Corvina, 20%
Rondinella, 20% Molinara

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

12%vol | 69/l | 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
8-10°C

BOTTLED BY: PV. SPA - VERONA - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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