
TAGARO MONTE FORMELLO
CABERNET PUGLIA IGP
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Intensives Rot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
Herzhafte Speisen mit
Fleischsaucen, rotes
gegrilltes Fleisch, reife
Käsesorten

AUSBAU
Edelstahltank, weitere 3
Monate Reifung in der
Flasche

MARKE | PRODUZENT
Tagaro

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Puglia

REBSORTE(N)
Cabernet

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 11,2 g/l | 5,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 - 20 °C

Imbottigliato da Bottled by / Mis en
bouteille par: TAGARO srl 72015 FASANO
(BR) - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Kräftig, tief und präzise: Cassis, dunkle Kirsche und feine
Röstnoten formen ein ausdrucksvolles Profil. Ein
charaktervoller Rotwein mit Struktur, Eleganz und warmer
mediterraner Intensität.

Art.-Nr. 84548

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Tagaro Monte Formello Cabernet Puglia IGP
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


