TAGAO

TAGARO GRAVITA GOLD
PRIMITIVO DI MANDURIA

DOP RISERVA

2018 | 0,751
CHARAKTER

Ein trockener Wein mit Noten von roten Frichten,
Pflaumenkonfiture und wurzigen Anklangen von Vanille
und Lakritz. Ein intensiver und umhdillender Geschmack
mit fruchtigen Aromen und Vanille.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Intensives Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Puglia
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Primitivo
SERVIERVORSCHLAG
Speisen mit gegrilltem ALKOHOL | "
Fleisch, Ragu, reife RESTZUCKER | SAURE *
Kasesorten, 15% vol | 4g/1] 5,7 g/l
Trockenfriichte
TRINKTEMPERATUR
AUSBAU 18-20°C

9 Monate in franzosischen
Eichenfissern, 3 Monate AUSZEICHNUNGEN

auf der Flasche 99 Luca Maroni

MARKE I PRODUZENT Imbottigliato da Bottled by / Mis en

bouteille par: TAGARO srl 72015

Tagaro FASANO (BR) - ITALIA
o IP RIMITI VOI A * Durch verschiedene Faktoren kann es
MANDUR unterjahrig zu abweichenden Werten
RISERVA kommen‘

TAGARO

Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 84547
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