
TAGARO CINQUE NOCI PRIMITIVO
PUGLIA IGP
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot mit violetten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleischsaucen,
Eintöpfe und rotes Fleisch

AUSBAU
Reift im Holz für 7 - 8
Monate, weitere 3 Monate in
der Flasche

MARKE | PRODUZENT
Tagaro

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Puglia

REBSORTE(N)
Primitivo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
15 % vol | 7,2 g/l | 5,3 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 - 20 °C

AUSZEICHNUNGEN
97 Luca Maroni

Imbottigliato da Bottled by / Mis en
bouteille par: TAGARO srl 72015 FASANO
(BR) - ITALIA

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Würzig, samtig und ausdrucksvoll: Dunkle Frucht, florale
Nuancen und subtile Erdigkeit verschmelzen zu einem
dichten, harmonischen Profil. Ein Rotwein voller Charakter
und mediterraner Wärme.

Art.-Nr. 84546

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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