
TENUTA AQUILAIA FOSSO
SANGUINAIO MAREMMA
DOC
2019 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Gedünstetes Wild,
Fiorentina Steak, gereifte
Käsesorten, Aufschnitt
nach Maremma Traditon

AUSBAU
Reifung in Barriques aus
französischer Eiche für 6
Monate, anschließend im
großen Eichenholzfass für
12 Monate

MARKE | PRODUZENT
Azienda Uggiano

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Maremma Toscana

REBSORTE(N)
75% Sangiovese, 15% Petit
Verdot, 10% Alicante

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
14 % vol | 0,5 g/l | 5,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
18-20 °C

AUSZEICHNUNGEN
92 POINTS AT FALSTAFF
DIGITAL TASTING 90
POINTS AT WINE
ENTHUSIAST 90 POINTS
AT JAMES SUCKLING
SILVER MEDAL AT
MUNDUS VINI

Tenuta Aquilaia SRL, Società Agricola,
Scansano, Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Sangiovese, Petit Verdot und Alicante geben in diesem
edlen Rotwein ihr Bestes. Die fruchtigen Aromen von
Kirsche und Myrte sind gut mit den Noten von Pfeffer
und Helichrysum abgestimmt. Am Gaumen ist er
vollmundig und einhüllend, mit seidigen Tanninen und
einem angenehm würzigen Nachgeschmack.

Art.-Nr. 81899

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Tenuta Aquilaia Fosso Sanguinaio Maremma DOC
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur
	Auszeichnungen


