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FONTANAFREDDA

FONDATA DAL 1° RE D'ITALIA NEL 1858

ALTA LANGA DOCG VIGNA GATINERA

RISERVA PAS DOSE BRUT NATURE
2016 0,75 |

CHARAKTER

Er hat eine sehr feine und anhaltende Perlage, intensive und
komplexe Aromen von Lindenbliiten, Honig, weil3fleischigen
Friichten, gerosteten Friichten und Brotkruste. Im Mund zeigt
er eine tolle Struktur und eine lebendige Saure, die ihn
lebendig, aber cremig machen.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Goldgelb ANBAUGEBIET
Italien, Alta Langa

GESCHMACK

Naturherb REBSORTE(N)
100% Pinot Noir

SERVIERVORSCHLAG

Aperitif, passend zu allen A!TKOHT- | RESTZUCKER |

feinen Gerichten SAURE
12,5 %

MARKE | PRODUZENT

Fontanafredda TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

WTA LANG AUSZEICHNUNGEN
93 points JS; 2023 TOP 100
Wines Kerin O'Keefe;
CSWWC Gold; Effervescents
Du Monde Silver Medal
FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 81420
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