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FRESCOBALDI

TOSCANA
DOCG1,5L
2022 | 1,51
CHARAKTER
Der Nipozzano 2022 hat eine intensive und lebendige
rubinrote Farbe. In der Nase prasentiert er delikate
Fruchtnoten, die an rote und schwarze Beeren und
frische Zitrusfriichte erinnern. Das Bouquet setzt sich
dann mit einem Crescendo von Blumen fort, mit Noten,
die an Veilchen und Rosen erinnern, untermalt von einer
e — eleganten Wurzigkeit. Am Gaumen ist er ausgewogen,
harmonisch, frisch, fruchtig und mineralisch, mit einer
dichten und seidigen Tanninstruktur. Der Abgang ist
langanhaltend mit einer feinen geschmacklichen und
olfaktorischen Korrespondenz.
W12 Ny
B1SERy, FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
pU Rubinrot ANBAUGEBIET
& Italien, Chianti
el GESCHMACK
t;LA Trocken REBSORTE(N)
N Sangiovese, Black
SERVIERVORSCHLAG Malvasia, Merlot, Cabernet
Wildfleisch, Roastbeef Sauvignon
ALKOHOL | .
AUSBAU RESTZUCKER | SAURE *
Eichenfass 13,5%vol | 28/l | 5,3 g/
FRES
OBALD) MARKE | PRODUZENT
rresContl Frescobaldi TRINKTEMPERATUR
: 18 °C
Imbottigliato dal Viticoltore Frescobaldi
S.R.L. Firenze - Italia in Pontassieve
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 81390
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