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FRESCOBALDI

TOSCANA
FRESCOBALDI TENUTA
AMMIRAGLIA MASSO VIVO
VERMENTINO TOSCANA IGT
2024 | 0,751
CHARAKTER
Schone strohgelbe Farbe mit zarten griinen Reflexen. Im
Duft angenehm mit aromatischen Noten von exotischen
“ Frichten wie Ananas und Mango. Subtile zitrische Noten
\ von Clementine und Zitrone gehen Uber in einen Abgang
\ von mediterranen Krautern und etwas Bergminze.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
helles Gelb ANBAUGEBIET
Italien, Toscano / Toscana
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Vermentino
SERVIERVORSCHLAG
Meeresfriichte und ALKOHOL | ..
frischer Kise RESTZUCKER | SAURE *
12%vol | 1,6 g/l | 5,4 g/l
AUSBAU
Stahltank TRINKTEMPERATUR
12°C
MARKE | PRODUZENT
3 Frescobaldi AUSZEICHNUNGEN
; 91 Punkte - James Suckling
j Imbottigliato dal Viticoltore Frescobaldi
S.R.L. Firenze - Italia in Pontassieve
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
4— Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 81371
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