FRESCOBALDI CASTELLO POMINO

LEONIA MET.CLAS.BRUT MIL.SP. BIANCO
2022| 0,751

CHARAKTER

Die 36-monatige Flaschengédrung besticht mit Diiften von
Birne, Zitrus, Bergamotte sowie blumigen Eindriicken von
Wei3dorn und Ginster. Am Gaumen ausgepragte Aromen von
Geback, frischem Brot sowie Anklange von Honig, kandierten
Friichten und gerésteten Nussen. Klar, mit beeindruckender
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Mineralitat und spritziger Frucht.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

Strohgelb ANBAUGEBIET
Italien, Pomino

GESCHMACK

Extra Herb REBSORTE(N)

Chardonnay, Pinot Nero
SERVIERVORSCHLAG

Vorspeisen, Gerichte mit A!:KOH?J- | RESTZUCKER |
Kalb oder Gefliigel, SAURE

mittelalte Kasesorten 12%

MARKE | PRODUZENT TRINKTEMPERATUR
Frescobaldi 12°C

Imbottigliato dal Viticoltore Frescobaldi
S.R.L. Firenze - Italia in Pontassieve

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten

towino \ kommen.

Enthalt Sulfite
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