
FRESCOBALDI CASTELLO
POMINO PINOT NERO DOC
2023 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Lasagne, Eintöpfe

AUSBAU
12 Monate Reifung im
Barrique mit
anschließender
Flaschenreifung

MARKE | PRODUZENT
Frescobaldi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Pomino

REBSORTE(N)
Pinot Noir

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13 % vol | 0,5 g/l | 4,7 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Integralmente prodotto ed
imbottigliato all'Origine dall'Azienda
Agricola Frescobaldi s.r.l. Firenze - Italia
in Pontassieve

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
In der Nase rote und schwarze Früchte wie Himbeeren,
Walderdbeeren sowie Anklänge von Schwarzkirsche,
Heidelbeere und Brombeere. Hinzu kommen zarte
Gewürznoten wie Zimt, Sternanis und weißer Pfeffer,
außerdem Röstnoten und Anklänge von Tabak und
Kaffee. Am Gaumen frisch, mineralisch und gut
ausgewogen mit samtigen Tanninen und langem
Abgang.

Art.-Nr. 81365
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