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FRESCOBALDI

TOSCANA

FRESCOBALDI TENUTA PERANO RIALZI

CHIANTI CLASSICO GRAN SEL.
2021| 0,751

CHARAKTER

Bz Noten von Unterholz werden von fruchtigen Anklangen und
‘ ‘M?Nn Sauerkirscharomatik begleitet. Blumige Noten von Rose

‘ gepaart mit wiirzigen Diften von Wacholder und Zimt.
Reifere Noten sind noch verschlossen, was viel Potential
verspricht. Am Gaumen sehr ausgewogen mit seidig weichen
Tanninen. Nach 36 Monaten im Holz, davon 24 Monate im
Barriquefass, glanzt der Rialzi mit einem &uferst langen und

anhaltendem Finale.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot ANBAUGEBIET
Italien, Chianti Classico
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
3 Sangiovese, Merlot
e SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch, ALKOHOL | RESTZUCKER |
RIALZI Wit SAURE *
T 14 % vol | 2,7 g/l | 6,8 g/l
DENOMINAZIONE. DI ORIGINE CO
GRAN SEL AUSBAU
24 Monate Reifung im TRINKTEMPERATUR
18 °C

Barrique, anschlieBend 12

Monate Reifung in der

Flasche Integralmente prodotto ed imbottigliato
all'Origine dall'Azienda Agricola Frescobaldi
s.r.l. Firenze - ltalia in Pontassieve

MARKE | PRODUZENT

* Durch verschiedene Faktoren kann es

Frescobaldi unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 81357
T Mack & Schiihle AG Fon +49 702157010 willkkommen@mus.de
M A c K & S c H U H L E Neue StralRe 45 Fax +49 70215701150 mack-editions.de
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