
FRESCOBALDI
CASTELGIOCONDO GRAPPA DE
BRUNELLO D. MONTALC. 45%
0,7 l

FARBNUANCE
klar

SERVIERVORSCHLAG
als Digestif

HERSTELLUNG
Destillation

MARKE | PRODUZENT
Frescobaldi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien,
Brunello di Montalcino

ROHSTOFF(E)
Sangiovese Trester

ALKOHOL *
45 %

TRINKTEMPERATUR
18 °C

Tenuta di Castelgiocondo SRL Loc.
Castelgiocondo - Montalcino (Siena)
Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

CHARAKTER
Trester von Sangiovese Trauben, aus deren Most der
Brunello di Montalcino gekeltert wird. In der Farbe klar.
In der Nase zart mit vollen, andauernden Düften. Im
Geschmack harmonisch und ausgeglichen mit
entschiedener Präsenz und faszinierend samtiger
Weichheit.

Art.-Nr. 81352

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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