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FRESCOBALDI

TOSCANA
2021 | 0,751
CHARAKTER
In der Nase zeigen sich wunderbare Noten von
Kirschmarmelade und Pflaume. Hinzu kommen
faszinierende Nuancen von Rhabarber, Graphit gepaart
mit dunkler Schokolade, Lakritz und geréstetem Kaffee.
Am Gaumen warm und vollmundig mit bemerkenswert
dichter Tanninstruktur, die sich gleichwohl dominant
sowie geschmeidig zeigt.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot ANBAUGEBIET
LAMAIONE Italien, Toscano / Toscana
" roschni GESCHMACK
= B ES Trocken REBSORTE(N)
Merlot
SERVIERVORSCHLAG
Gerichte mit Fleisch, ALKOHOL | .
scharfe Speisen RESTZUCKER | SAURE *
b 14,5%vol | 0,59/l | 5,7 g/
AUSBAU '
21 Monate Reifung im
franzosischen Eichenfass, TRINKTEMPERATUR
FRESCOBALDI weitere Reifezeit in der 18°C
Flasche
Integralmente prodotto e imbottigliato
all'Origene dall'Azienda Agricola Tenuta
MARKE I PRODUZENT di Castelgiocondo s.r.l. Motalcino - Siena
~Itali
Frescobaldi fale
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 81351
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