
FRESCOBALDI CASTELGIOCONDO
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
2020 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rotes Fleisch &
Bolognesesauce, Wild und
Gegrilltes

AUSBAU
Reifung im Eichenfass, mit
anschließender
Flaschenreifung

MARKE | PRODUZENT
Frescobaldi

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien,
Brunello di Montalcino

REBSORTE(N)
Sangiovese

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol | 0,5 g/l | 6,5 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN
92 Punkte - Falstaff The 10
best wines of Italy - Bibenda

Integralmente prodotto ed imbottigliato
all'Origine dall'Azienda Agricola Tenuta
Castelgiocondo s.r.l. - Montalcino - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Der Brunello CastelGiocondo 2020 hat eine wunderbar
intensive, leuchtend rubinrote Farbe. Selbst in diesem sehr
günstigen Jahrgang zeichnet er sich durch seine
unverwechselbare Eleganz und seine faszinierende
Komplexität aus. Das Bouquet öffnet sich mit blumigen
Noten, die von fruchtigen Empfindungen nach kleinen roten
und schwarzen Früchten untermalt werden. Es folgen tertiäre
und würzige Aromen wie Lakritze, Muskatnuss, grüne
Teeblätter und Kaffeebohnen. Die Tanninstruktur ist raffiniert
und dicht, mit einer mineralischen Qualität, die den Gaumen
umhüllt und sich durch ihre Harmonie auszeichnet. Der
Abgang ist lang und anhaltend.
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