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TOSCANA

FRESCOBALDI REMOLE ROSATO

TOSCANA IGT
2024 0,751

CHARAKTER

Der Remole Rosé ist hellrosa, klar und leuchtend im Glas. In
der Nase fruchtig, zitronig mit einem Hauch von Blutorange
und Noten roter Der Remole Rosé ist hellrosa, klar und
leuchtend im Glas. In der Nase fruchtig, zitronig mit einem
Hauch von Blutorange und Noten roter Friichte. Der blumige
Duft erinnert an Wildrosen. Frisch, Uberzeugend und
angenehm langanhaltend. Am Gaumen eine angenehme
Balance zwischen Frische und Geschmack, damit bildet er den
perfekten Begleiter fiir Vorspeisen mit Fisch und Risotto.

FARBNUANCE

Helles Rosa

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Seine Vielseitigkeit macht
ihn zum idealen Aperitifwein,
aber auch zum Begleiter von
Fisch- und
Gemlsegerichten.

AUSBAU
Stahltank

MARKE | PRODUZENT

Frescobaldi

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Toscano / Toscana

REBSORTE(N)

Sangiovese

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

12% vol | 2,9 g/1| 4,8 g/

TRINKTEMPERATUR
12°C

Integralmente prodotto ed imbottigliato
all'Origine dall'Azienda Agricola Frescobaldi
s.r.l. Firenze - ltalia in Pontassieve

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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