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CHARAKTER

Die Nase zeigt frische und mentholhaltige Noten, die in
wurzige Anklange Ubergehen. Es ist ein schmackhafter
Barolo mit wirzigen Ankldngen und balsamischen

Aromen.

FARBNUANCE

Rubinrot mit granatroten
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Ideal zu kraftigen roten
Fleischgerichten und
mittelreifen oder reifen
Kasesorten. Perfekter
Digestif.

AUSBAU

Holzfass (2000-14000
Liter)

MARKE | PRODUZENT
Fontanafredda

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Barolo

REBSORTE(N)
100% Nebbiolo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SAURE *

15%vol | 0,99/l | 53 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN

93 WS - 90 WE - 94 JS 95
Decanter 96
kerinokeefe.com 93 Jeb
Dunnuk - 16,5/20 Jancis
Robinson - 5 Grappoli
Bibenda - 6 Grappoli
Planet Grape Wine Review

FONTANAFREDDA S.r.I. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

IT-BIO-009
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