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MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

1° RE D'ITALIA NEL 1858

FONTANAFREDDA LAZZARITO VIG. LA
DELIZIA BAROLO DOCG

2019]0,751

FARBNUANCE

Rubinrot mit granatroten
Reflexen

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Ideal zu kraftigen roten
Fleischgerichten und
mittelreifen oder reifen
Kasesorten. Perfekter
Digestif.

AUSBAU
Holzfass (2000-14000 Liter)

MARKE | PRODUZENT

Fontanafredda

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Barolo

REBSORTE(N)
100% Nebbiolo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14,5 % vol | 0,3 /1] 5,9 g/l

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN

94 Punkte James Suckling 95
Punkte Wine Spectator 94
Punkte Wine Enthusiast #53
in TOP 100 Wine Enthusiast

FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

IT-BIO-009

willkkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006


mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Fontanafredda Lazzarito  Vig. La Delizia Barolo DOCG
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur
	Auszeichnungen


