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FONDATA DAL 1° RE D'ITALIA NEL 1858

FONTANAFREDDA BAROLO

SERRALUNGA DOCG 'HOPE'
2018 | 11

CHARAKTER

Tadelloser Spitzenbarolo mit feinen Anklangen von Veilchen,
Cassis, Zedernholz, Kaffee und dunkler Schokolade. Dezenter
Barriqueausbau betort mit feinen Vanille- und Réstaromen.
Ausgewogen, kraftvoll und doch samtig, mit voller Struktur
und schénem Tannin.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Granatrot mit rubinroten ANBAUGEBIET

Reflexen Italien, Piemonte
GESCHMACK REBSORTE(N)

Trocken Nebbiolo
SERVIERVORSCHLAG ALKOHOL | RESTZUCKER |

Kraftige Fleischgerichte, SAURE *
mittelreifer und reifer Kase, 14 % vol [ 0,3 g/I|5,5 g/l

perfekter Digestif.
TRINKTEMPERATUR

AUSBAU 18-20°C
24 Monate im Barrique, 12

Monate in Betontanks FONTANAFREDDA S.r.I. - SERRALUNGA

D'ALBA - ITALY

MARKE I PRODUZENT * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten

Fontanafredda Kommen.
Enthélt Sulfite
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