
FONTANAFREDDA VIGNA LA ROSA
BAROLO DOCG
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Rubinrot mit
granatfarbenem Schimmer

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Ideal zu kräftigen roten
Fleischgerichten und
mittelreifen oder reifen
Käsesorten. Perfekter
Digestif.

AUSBAU
Barrique

MARKE | PRODUZENT
Fontanafredda

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Barolo

REBSORTE(N)
Nebbiolo

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14,5 % vol

TRINKTEMPERATUR
18 °C

AUSZEICHNUNGEN
96 Punkte Kerin O´Keefe 95
Punkte Decanter

FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ein klassischer Barolo aus dem Serralunga-Terroir mit der
feingliedrigen Charakteristik der Einzellage La Rosa. Intensive
Aromen von roten Beeren und feiner Würze. Am Gaumen
jugendlich, mit anmutiger piemontesischer Eleganz.
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