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MACKsSCHUHLE

THE WINE AND SPIRITS FAMILY

1° RE D'ITALIA NEL 1858

FONTANAFREDDA AMPELIO
CHARDONNAY LANGHE DOC

2020/0,751

CHARAKTER

Komplexe, fruchtige Aromen mit feinen Vanillenoten.

Geschmeidig, harmonisch und lang am Gaumen. Eleganter

Chardonnay aus der Region Langhe.

FARBNUANCE

Strohgelb mit goldenem
Schimmer

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG

Hervorragend als Aperitif,
kann auch zu jeglichem Essen
serviert werden

AUSBAU

6 Monate im Barrique

MARKE | PRODUZENT

Fontanafredda

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Langhe

REBSORTE(N)
Chardonnay

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14 % vol | 4,3 /1| 5,6 g/l

TRINKTEMPERATUR
10-12°C

FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

willkkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-OKO-006
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