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CHARAKTER

Die Rebsorte Barbera besitzt im Papagena die Kraft und

Dichte fiir einen langen Ausbau im Barrique, ohne ansatzweise

an Frucht zu verlieren.

FARBNUANCE
dunkles Rubinrot mit
violetten Reflexen

GESCHMACK

Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Rotes Fleisch, reifer Kase.

AUSBAU
12 Monate im Barrique und
12 Monate auf der Flasche

MARKE | PRODUZENT

Fontanafredda

Fon +49 702157010
Fax +49 70215701150

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Italien, Barbera d'Alba

REBSORTE(N)

Barbera

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

14,5 % vol | 0,6 g/1| 6,4 g/l

TRINKTEMPERATUR
17-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
91 WE; 92 JS

FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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