
FONTANAFREDDA COSTE
RUBIN BARBARESCO DOCG
2019 |  0,75 l

FARBNUANCE
Granatrot mit
orangefarbenen Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Ideal zu roten
Fleischgerichten und
mittelreifen oder reifen
Käsesorten.

AUSBAU
min. 12 Monate im
Barrique

MARKE | PRODUZENT
Fontanafredda

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Barbaresco

REBSORTE(N)
Nebbiolo

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
13,5 % vol | 0,5 g/l | 5,2 g/
l

TRINKTEMPERATUR
16-18 °C

AUSZEICHNUNGEN
92 Punkte James Suckling
JG 2020: 93 Punkte James
Suckling

FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA
D'ALBA - ITALY

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Barbaresco steht für den klassischen Ausbau des
Nebbiolo: Lakritze, Zimt, Tabak, Leder und getrocknete
Früchte. Am Gaumen von reifem Tannin und der
Säurestruktur geprägt.

Art.-Nr. 81285

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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