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FONTANAFREDDA

2E D ITALIA NEL 185

- FONTANAFREDDA RAIMONDA

: BARBERA D'ALBA DOC
2022 0,751

POV CHARAKTER

Die ausgeprégte, charakteristische Frucht der
piemontesischen Barbera zeigt sich hier »at its best«. Am
Gaumen Frucht und feine (Holz-)Wirze.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Rubinrot mit lila Reflexen ANBAUGEBIET
Italien, Barbera d'Alba
GESCHMACK
Trocken REBSORTE(N)
Barbera
SERVIERVORSCHLAG
Ausgezeichnet zu ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *

reichhaltigen, wiirzigen
Hauptspeisen, Fleisch und
Kase

14,5 % vol | 1,2 g/l | 6,4 g/|

TRINKTEMPERATUR
AUSBAU 15-16°C

Eichenholzfass
FONTANAFREDDA S.r.l. - SERRALUNGA

D'ALBA - ITALY

MARKE | PRODUZENT

Fontanafredda * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

Art.-

Nr. 81282
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