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ZARDETTO

ZARDETTO TRE VENTI
CONEGL. VALDOB. PROS.SUP.

DOCG RIVE DI OGLIANO BRUT

2023 | 0,751
CHARAKTER

Auf dem Moraneboden am Ufer von Ogliano sind die
Tage von der Sonne verwdhnt und die Nachte windig -
die besten Voraussetzungen fur diese Ausnahme-
Qualitat. Animierend und mit fruchtigem Duft von
Melone und Apfel betort er die Sinne. Am Gaumen ist er
schlank, frisch und elegant. Die angenehme Saure
harmoniert in Perfektion mit der langanhaltenden

Perlage.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Brillantes Strohgelb ANBAUGEBIET
Italien, Conegliano
GESCHMACK Valdobbiadene -
Extra Herb Prosecco / Valdobbiadene
- Prosecco / Conegliano -
SERVIERVORSCHLAG Prosecco
Vorspeisen, Austern, REBSORTE(N)

Frischkase, Spargelcreme
GLERA MIN 85% +

MARKE | PRODUZENT VARIETA' AMMESSE MAX

15%
Zardetto
ALKOHOL | )
RESTZUCKER | SAURE *
11,5%
TRINKTEMPERATUR
8-10°C
AUSZEICHNUNGEN
JG 2023 95 Punkte Luca
Maroni JG 2023 93 Punkte
Falstaff
Imbottigliato da: La.Wi. SpA, Laterza,
Italia nella cantina di Prata di
Art.-Nr. 81209 Pordenone - Italia
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.
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