
BARONE MONTALTO AMMASSO
ROSSO SICILIA DOC
2021 |  0,75 l

FARBNUANCE
Leuchtend Purpurrot

GESCHMACK
Halbtrocken

SERVIERVORSCHLAG
Spinatgnocchi auf
Käsecreme,
Thymianlammbraten,
gereifte Käsesorten

AUSBAU
Mindestens 8 Monate in
französischen Barrique und
weitere Monate auf der
Flasche

MARKE | PRODUZENT
Barone Montalto

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Sicilia

REBSORTE(N)
Nero d'Avola, Merlot,
Cabernet Sauvignon, Nerello
Mascalese

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
14 % vol

TRINKTEMPERATUR
14 - 16 °C

Imbottigliato da Barone Montalto S.p.A.
nelle Cantine di Priocca (CN) - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Ein außergewöhnlicher und kraftvoller Charakter von
unglaublicher Opulenz. Dank der Reifung im Holzfass und dem
halbtrockenen Ausbau sehr harmonisch und elegant.

Art.-Nr. 81066

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006

mailto:willkommen@mus.de
https://mack-editions.de

	Barone Montalto Ammasso Rosso Sicilia DOC
	Charakter
	Farbnuance
	Geschmack
	Serviervorschlag
	Ausbau
	Marke | Produzent
	Herkunftsland, Anbaugebiet
	Rebsorte(n)
	Alkohol | Restzucker | Säure *
	Trinktemperatur


