
BIDOLI VINI ARRIGO BIDOLI
1924 PINOT GRIGIO FRIULI
DOC GRAVE
2024 |  0,75 l

FARBNUANCE
Helles Gelb mit grünlichen
Reflexen

GESCHMACK
Trocken

SERVIERVORSCHLAG
Zucchinischaumsüppchen,
Lachsrolle mit Spinat und
Frischkäse, Geflügelspieße

AUSBAU
Edelstahltank

MARKE | PRODUZENT
Bidoli Vini

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Italien, Friuli Grave

REBSORTE(N)
Pinot Grigio

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12,5 % vol | 3,5 g/l | 5,5 g/
l

TRINKTEMPERATUR
8 - 10 °C

AUSZEICHNUNGEN
JG 2024: 2 Gläser Gambero
Rosso

Imbottigliato da MARGHERITA &
ARRIGO S.r.l. - Rive D'Arcano - Italia

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
Hellgelb glänzender Pinot Grigio mit zarten Anklängen
von Zitronenmelisse, Honigmelone und etwas
Bittermandel. Am Gaumen spritzig, mit viel Schmelz.

Art.-Nr. 80072

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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