
VDP.WEIN- & SEKTGUT BARTH
ULTRA PINOT SEKT BRUT
NATURE
2018 |  0,75 l

FARBNUANCE
Strohgelb

GESCHMACK
Extra Herb

SERVIERVORSCHLAG
als Aperitif, Crostini mit
Artischocken-Zitronen-
Creme oder Tapenade

AUSBAU
60 Monate auf der Hefe

MARKE | PRODUZENT
VDP. Wein- und Sektgut
Barth

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheingau

REBSORTE(N)
Spätburgunder

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12 %

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

AUSZEICHNUNGEN
95 P James Suckling

Wein- und Sektgut Barth D-65347
Hattenheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-Öko-039

CHARAKTER
Mit seiner muskulösen Statur und seinen breiten
Schultern bringt der Ultra brut nature viel Gewicht auf
die Waage. Gewicht, das er mit dichtgewobenen Aromen
von Apfelschalen bis Stachelbeeren, aber auch etwas
roter Frucht und Cremigkeit aufwiegt. Ergänzt durch die
Würze der Hefe, auf der er so lange wie kein anderer
BARTH-Sekt liegen darf, und belebt von langer, feiner
Perlage eine filigran-feste Wucht im Glas.

Art.-Nr. 54530

Mack & Schühle AG
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