
VDP.WEIN- & SEKTGUT BARTH
PINOT BLANC SEKT BRUT B.A.
0,75 l

FARBNUANCE
Leuchtend Strohgelb

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG
Tafelspitz, kräftige
Gemüsegerichte

AUSBAU
24 Monate auf der Hefe

MARKE | PRODUZENT
VDP. Wein- und Sektgut
Barth

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Deutschland, Rheingau

REBSORTE(N)
Weißburgunder

ALKOHOL |
RESTZUCKER | SÄURE *
12,5 %

TRINKTEMPERATUR
6-8 °C

AUSZEICHNUNGEN
91 Punkte Yves Beck

Abfüller Wein- und Sekthaus Barth
D-65347 Hattenheim

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

DE-ÖKO-039

CHARAKTER
Der Schwärmer! Dieser elegante Pinot Blanc Sekt
besticht mit Aromen von Quitte und weißen Blüten. Am
Gaumen präsentiert er sich lang und intensiv. Das
Hefelager verleiht ihm eine wunderbare Struktur und
einen sanften Schmelz, ohne dabei die typischen
Merkmale der Rebsorte zu überlagern. Genießen Sie
diesen Sekt zu klassischen Gerichten wie Tafelspitz oder
zu kräftigen Gemüsegerichten. Ein wahrer Schwärmer
für anspruchsvolle Genießer!

Art.-Nr. 54525

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)

Fon +49 7021 5701 0
Fax +49 7021 5701 150

willkommen@mus.de
mack-editions.de
DE-ÖKO-006
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