CHAMPAGNE LANSON LE
BLANC DE BLANCS BRUT
MAGNUM 1,5L

1,51

CHARAKTER

Reiner Chardonnay mit 70 Prozent Grand- und Premier
Cru-Anteil sowie mindestens funf Jahren Reifezeit.
Charakteristische Frische trifft auf Fulle und
Vielschichtigkeit. Duftet nach weil3en Bliten und Birne.
Im Geschmack kandierte Zitrusfrucht und Mandel.
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7. FARBNUANCE
Leuchtendes Goldgelb

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET

Frankreich, Champagne

GESCHMACK
Herb REBSORTE(N)

100% Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG
Sanft gekocht ALKOHOL | ,
Hahnerbrahe. mild RESTZUCKER | SAURE *
gewdrzt nach Art ,la 12,5%
Sévigné”; Risotto mit
Kirbisbliten und Triffel TRINKTEMPERATUR
aus dem Piemont; 8-10 °C

Bresshuhnbrust mit Pilzen
und Gemluse

MARKE | PRODUZENT
Champagne Lanson

ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthalt Sulfite

LE BLANC DE BLANCS

Art.-Nr. 51687
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