
CHAMPAGNE LANSON LE BLACK
RÉSERVE BRUT MAGNUM 1,5 L
1,5 l

FARBNUANCE
kräftiges Goldgelb mit feiner
Perlage

GESCHMACK
Herb

SERVIERVORSCHLAG
Paniertes Lachsmedaillon an
einer Noilly Prat-Sauce;
Pastete von Seezungenfilets;
Bretonischer Bulgursalat mit
Paprika und fein gehacktem
Stachelrochen.

MARKE | PRODUZENT
Champagne Lanson

HERKUNFTSLAND,
ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne

REBSORTE(N)
50% Pinot Noir, 35%
Chardonnay, 15% Pinot
Meunier

ALKOHOL | RESTZUCKER |
SÄURE *
12,5 %

TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

ÉLABORÉ PAR LANSON, REIMS, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjährig zu abweichenden Werten
kommen.

Enthält Sulfite

CHARAKTER
70 % Grands und Premiers Crus sowie mindestens 5 Jahre
Reifezeit paaren die Lanson-typische Frische mit Fülle und
Komplexität. Birne, Mandel und Honig in der Nase. Reife
Frucht im Geschmack, fein und lebendig.

Art.-Nr. 51686

Mack & Schühle AG
Neue Straße 45
D-73277 Owen (Teck)
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