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CHAMPAGN

27)07

1760
MAGNUM15L
1,51
CHARAKTER
Einer der ersten Rosé-Champagner, zeigt sich mit dem
einzigartigen Lanson-Stil, gepragt von Frische und Frucht.
Nach vier Jahren Reifung zeigt er Rosenduft und Noten roter
Beeren, am Gaumen présentiert er sich fein und lebendig mit
langem Abgang.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
ooieen | 76 Q) Areny blass lachsfarben ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne
GESCHMACK
Herb REBSORTE(N)
Pinot Noir 35%, Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG 32%, Pinot Meunier 15%
als Apéritif, zu Lachs und
Sushi ALKOHOL | RESTZUCKER |
SAURE *
MARKE | PRODUZENT 12,5%
Champagne Lanson
TRINKTEMPERATUR
8-10 °C

ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

CHAMPAGNE

* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten

1760 kommen.

LE ROSE
Enthélt Sulfite
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