CHAMPAGNE LANSON LE

ROSE CREATION 67 0,2L
0,21

CHARAKTER

Einer der ersten Rosé-Champagner, die es je gab. Mit
dem unvergleichlichen Lanson-Stil: Einzigartig frisch und
fruchtig. 4 Jahre gereift. Zarter Rosenduft und Noten von
roten Beeren, fein und lebendig mit einem langen

Abgang.

FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,

blass lachsfarben ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne

GESCHMACK

Herb REBSORTE(N)

Pinot Noir 35%,

SERVIERVORSCHLAG Chardonnay 32%, Pinot
als Apéritif, zu Lachs und Meunier 15%

Sushi
ALKOHOL | )
*
MARKE | PRODUZENT RESTZUCKER | SAURE
12,5%
Champagne Lanson
TRINKTEMPERATUR
8-10°C
% ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE
“HAM GNE
W * Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjahrig zu abweichenden Werten
176 kommen.

LE ROSE - CREATION

Enthalt Sulfite
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