CHAMPAGNE LANSON LE

WHITE LABEL SEC
0,751

x

CHARAKTER

Die perfekte Einfihrung in die Welt des Champagners.
Die unvergleichliche Lanson-Frische verschmilzt mit
einer harmonischen Sul3e. Vier Jahre gereift, prasentiert
er sich mit Noten von weien Bllten und reifer Birne, am
Gaumen fruchtig und lieblich.

LANSON

Gepresste Zitrusfrichte
mit silRem Mandelkeks
auf einer Grand Marnier-
Creme

ooteen 1760 Avens FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
Strohgelb ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne
GESCHMACK
Mild REBSORTE(N)
50% Pinot Noir / 35 %
SERVIERVORSCHLAG Chardonnay / 15 % Pinot
Mit Ananas gefiillte Ravioli Meunier
mit Maracuja und ALKOHOL |
Koriander sowie einer "
ngc?sr?li;giskereem;e RESTZUCKER | SAURE *
Zitronenparfait und 12,5%
Bergamottentee-Sorbet
mit stiBer Pfeffer- TRINKTEMPERATUR
Champagner-Sauce; 8-10 °C

ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE

* Durch verschiedene Faktoren kann es

1/\/‘

LE WHITE LABEL SEC

unterjahrig zu abweichenden Werten
kommen.

MARKE | PRODUZENT

Champagne Lanson Enthalt Sulfite

Art.-Nr. 51676
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