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I | CHARAKTER
Z Von der Natur inspiriert, biodynamisch angebaut - einer der
f O wenigen biozertifizierten Champagner. Mit dem frischen und
;] un authentischen Lanson-Stil. Intensive Noten von Birne und
Z Zitrus in der Nase, reife gelbe Frucht am Gaumen. Mineralisch
S und lebendig, mit einem langen, leicht wiirzigen Abgang.
FARBNUANCE HERKUNFTSLAND,
NDEE EN ¢ intensiv bernsteinfarben ANBAUGEBIET
Frankreich, Champagne
GESCHMACK
Herb REBSORTE(N)
Pinot Noir 46%, Chardonnay
SERVIERVORSCHLAG 36%, Pinot Meunier 18%
Kalbsrundfilet mit fein
gehackter Petersilie, mit A!:KOH?J- | RESTZUCKER |
Sardellen ,,gesalzener® SAURE
Aubergine und Kaviar an 12,5%
Briihe; Mousse vom wilden
Estragon an feinstem TRINKTEMPERATUR
Imperial Caviar; 8-10 °C
Steinpilzkuchen
AUSZEICHNUNGEN
MARKE | PRODUZENT James Suckling 2024, 94
o o i Champagne Lanson Punkte The Global Sparkling
eI T Masters, 2023, Gold Wine
s rbni 25
Eomoicns ! Spectator 2023, 91 Punkte
Jancis Robinson 2023, 17
Punkte
ELABORE PAR LANSON, REIMS, FRANCE
* Durch verschiedene Faktoren kann es
unterjéhrig zu abweichenden Werten
kommen.
Enthalt Sulfite
Art.-Nr. 51673
FR-BIO-01
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